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AL

AYUNTAMIENTO DE NAVALCARNERO

MOCION QUE PRESENTA VECINOS POR NAVALCARNERO Y EL GRUPO
MUNICIPAL SOCIALISTA PARA SU CONSIDERACION, DEBATE, Y EN SU
CASO, POSTERIOR APROBACION POR EL PLENO DEL AYUNTAMIENTO
DE NAVALCARNERO

Juan Santos Benito Rodriguez, Portavoz de Vecinos por Navalcarnero en el
Ayuntamiento de Navalcarnero. y Juan Luis Judrez Saavedra en su condicion de
Portavoz del Grupo Municipal Socialista en el Ayuntamiento de Navalcarnero, al
amparo de las atribuciones conferidas al efecto segin la Ley 7/1985, de 2 de abril,
Reguladora de las Bases del Régimen Local y en Real Decreto 2568/1986, de 28 de
noviembre, por el que se aprueba el Reglamento de Organizacién, Funcionamiento y
Régimen Juridico de las Entidades Locales, elevan al Pleno de la Corporacién, para su
debate, y en su caso, aprobacion, la siguiente MOCION
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EXPOSICION DE MOTIVOS

En la Comunidad de Madrid existen en torno a unas 24.850 hectareas dedicadas al
cultivo del olivar, repartidas en casi un centenar de municipios, lo que aglutina el
trabajo de mas de 4.000 agricultores madrilefios repartidos en 18 almazaras, 7 de las
cuales fabrican Gnicamente aceite ecoldgico. No obstante, las zonas principales se
concentran en las comarcas de La Campifa, Las Vegas y Suroccidental.
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El olivar en nuestra region viene produciendo alrededor de 4.000 toneladas anuales de
aceite de oliva, dependiendo siempre de las condiciones climdticas que se producen
cada afio.
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En la Comunidad de Madrid, la aceituna mas caracteristica es la variedad cornicabra,
si bien, existen otras variedades como la arbequina y la manzanilla. En cualquier caso,
las caracteristicas especiales de la variedad cornicabra otorga al aceite madrilefio un
color amarillo intenso, un aroma limpio y un frutado medio-alto, cuyo resultado final
se traduce en un aceite de oliva virgen extra 100% de Madrid (AOVE).

De todos los aceites, se destaca la calidad del aceite madrilefio, y, por supuesto, el
esfuerzo de los olivareros y productores para conservar dicha calidad, identificada
bajo la marca de “garantia Aceite de Madrid”. Este sello certifica que se trata de un
aceite de oliva de calidad virgen extra, obtenido exclusivamente mediante

JUAN SANTOS BENITO RODRIGUEZ

JUAN LUIS JUAREZ SAAVEDRA
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procedimientos mecdnicos para obtener un aceite de acidez maxima de 0.8 grados con
aceitunas cultivadas en un centenar de municipios de la Comunidad de Madrid, tanto
de las variedades mayoritarias (cornicabra y manzanilla), como de las minoritarias

(verdeja, carrasquefia, picual y gordal).




REGISTRO General de Entradas

Numero: 3925 / 2024 *CBNE0625995*

AYUNTAMIENTO DE NAVALCARNERO

El aceite de la Comunidad de Madrid también encuentra el distintivo “M Producto
Certificado”. Con este sello, lo que se busca es garantizar el origen y la calidad de los
productos elaborados en Madrid, en el caso que nos ocupa. del aceite de oliva
madrilefio. Los valores que este distintivo representan son el esmero, el cuidado y el
respeto al cultivo y al entorno, ademas de su elaboracion artesanal.

Estos antecedentes, llevaron en su momento a los productores de aceite de oliva de
Madrid a intentar conseguir la Denominacién de Origen Aceite de Madrid, cuyo
distintivo, sumado a los anteriores, garantizaria la calidad existente en el oro liquido
de la capital.

Estos trabajos para conseguir la distincién de Denominacién de Origen de Aceite de
Madrid fueron iniciados por el Gobierno Regional, junto al Consejo Regulador
Denominacion de Origen Aceite de Madrid, en octubre de 2019, para, supuestamente,
premiar el esfuerzo de los olivareros y productores, asi como la calidad de este
alimento de proximidad que ya trasciende fronteras.

En abril de 2023 la Comunidad de Madrid publicé el logro obtenido, en tanto que el
Aceite de Madrid habia obtenido el reconocimiento de la Comision Europea como
producto Denominacion de Origen Protegida (DOP).

Recientemente hemos conocido por la prensa que 13 de las 18 almazaras de la
Comunidad de Madrid, con un total de 10 marcas de aceite. se estan comercializando
por primera vez bajo el sello de Denominacion de Origen Protegida Aceite de Madrid
(DOP), que proceden de 8 municipios:

a) Por parte de la comarca La Campifia: Arganda del Rey y Valdilecha.

b) Por parte de la comarca Las Vegas: Carabafia, Colmenar de Oreja, Tielmes,
Titulcia, Villaconejos y Villarejo de Salvanés.

Con los datos encima de la mesa, queda puesto de manifiesto que el Gobierno
Regional ha sido incapaz, no ha querido o no ha sabido defender los intereses de miles
de olivareros y productores de Aceite de Madrid, sin que haya existido una
informacion transparente y detallada de todo el proceso por parte de la Administracién
Regional,

Muchos municipios madrilefios que cuentan con olivos centenarios que han sido
cuidados por muchas generaciones han sido excluidos a la hora de obtener el
distintivo de Denominacién de Origen.

Ningiin municipio de la comarca Suroccidental ha conseguido el mencionado
distintivo de Denominacién de Origen. Municipios como Cenicientos, San Martin de
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PUESTO DE TRABAJO:
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Valdeiglesias, Villa del Prado y Navalcarnero cuentan con almazaras que han ido
mejorando sus instalaciones para obtener un mejor tratamiento de la aceituna y
obtener un aceite de mayor calidad. Ademas, en la campaifia de 2023 se han molturado
cerca de un millén y medio de kilos de aceitunas en los municipios de la zona
suroeste, pero ninguno de ellos estara incluido dentro de la Denominacion de Origen
Protegida “Aceite de Madrid™.

Resulta necesario e imprescindible impulsar por parte del Gobierno Regional de la
Comunidad de Madrid, en estrecha colaboracién con el Consejo Regulador del Aceite
de Madrid y los olivareros y productores de la zona suroeste (en la que esta
encuadrada el municipio de Navalcarnero), la ampliaciéon de la Denominacién de
Origen Aceite de Madrid con mas municipios que cuentan con produccion olivarera y
que tienen practicamente las mismas caracteristicas que las zonas agraciadas de La
Campifia y Las Vegas con el distintivo D.O. Aceite de Madrid.
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En virtud de cuanto antecede, se somete al Ayuntamiento Pleno para su consideracion,
debate, y en su caso, aprobacion la siguiente MOCION
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PRIMERO.- Instar al Gobierno Regional y a su Consejeria de Medio Ambiente,
Agricultura e Interior, a la realizaciéon de cuantos trdmites sean pertinentes para
conseguir el otorgamiento de la Denominacién de Origen Protegida Aceite de Madrid a
todos aquellos municipios que cuentan con olivos y llevan a cabo todas las labores
propias para el cuidado de los mismos, manteniendo nuestro entorno natural y
obteniendo un rendimiento con un aceite de gran calidad cada vez mas valorado en el
mercado, como es el caso del municipio de Navalcarnero. entre otros.

PUESTO DE TRABAJO:

SEGUNDO.- Dar traslado de la presente mocién y poner en conocimiento del Consejo
Regulador de Aceite de Madrid. la necesidad de ampliar la actual Denominacion de
Origen Protegida Aceite de Madrid a todos aquellos municipios que cumplan con los
requisitos establecidos, entre los que se encuentra el municipio de Navalcarnero, previa
la tramitacion necesaria para que se lleve a puro efecto.

TERCERO.- Dar difusion de la presente mocion a través de todos los medios
disponibles por parte del Ayuntamiento de Navalcarnero.

Navalcarnero a la fecha de la firma digital.
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Vecinos por Navalcarnero Grupo Municipal Socialista
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